Krautsuppe (V)

Weilkraut wird fein geschnitten und in einen Topf mit Butter oder Schmalz angediinstet,
mit Bruhe aufgefullt, Majoran, gehackter Kimmel, Salz und Pfeffer gewurzt und gut
durchgekocht.

In eine Tasse etwas Mehl und Sahne anrihren und wahrend dem ruhren in die

Suppe geben.

Aufkochen lassen und die Suppe, mit gehackter Petersilie garniert, servieren.
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