
Gebranntes Mehlsüpple (V)
sehr zu empfehlen bei Magen-Darmverstimmung- (4 Personen)

1 Topf mit zerlassener Butter heiß werden lassen und 2 Essl. Mehl darin goldbraun 
anrösten mit ½ l Brühe und ½ l Milch auffüllen und 10 Minuten köcheln lassen.

Mit Salz und Muskat abschmecken und bei belieben  2 Eigelb mit 200 ml flüssiger 
Sahne verrühren und unter die vom Herd genommene Suppe rühren (nicht mehr 
aufkochen).
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